
コースご注文の方は、お好きな紅茶を以下よりおひとつお選びください。
※輸入状況により、入荷待ちの紅茶がございます。ご了承ください。

tea menuTEA

パティシエがひと皿ずつ、目の前で仕上げていく特別なデザートプレート「アシェットデセール」

生産者さんの顔が見える厳選素材と、エディブルフラワーを組み合わせた香りを楽しむデザート。

コースご注文の方は、お好きなデセールを以下よりおひとつお選びください。

assiett dessertDESSERT

soft drink/alcohol  menuSOFT DRINK/ALCOHOL

take out  menu  cornerTAKE-OUT CORNER

food menuFOOD

¥800

¥800

（価格は全て税込）

rooibos
ルイボス

（ホット/アイス）

（ホット）

（ホット）

（ホット）

オレンジピール、ライムのエッセンシャルオイル、みかん、ブ
ラッドオレンジ。南国の花の香りのシトラスフルーツティー。
ノンカフェイン。

Rooibos citrus ルイボスシトラス

ルイボスの甘さにパッションフルーツ、ピーチ、ストロベリー
の香り。ノンカフェイン。

Rooibos Oriental ルイボスオリエンタル

oolong
烏龍茶 ルクセンブルグ公園の庭に咲くバラ、ジャスミン、アロエベ

ラ、メロン、アカシア、サンザシ、梅の入ったフレーバー
ティー。

Jardin du Luxembourg
ジャルダンデゥリュクセンブルグ

キャラメルの香りのフレーバーティー。Caramel au beurre キャラメルブール

herb
ハーブ

ルバーブ、ラズベリー、ストロベリー、デーツ、オレンジの花、
バラの甘くてフルーティーなハーバルティー。

Des Merveille デメルヴェイユ

vert
緑茶

キウイ、黄桃、オレンジの花、ビオラの花の入った緑茶ベース
のフルーツフレーバー。 ベルサイユ庭園で、17 世紀から丁
寧に栽培された繊細な味わい。

Nuit a versaille ニュイアヴェルサイユ

緑茶ベースに生姜、レモンとパッション フルーツの組み合わ
せ。フレッシュでスパイシーなブレンド。

Miss Dammann ミスダマン

ブラッドオレンジのエッセンシャルオイルで風味付けされた
緑茶。

Soleil Vert ソレイユヴェール

ライチ、グレープフルーツ、ピーチ、バラの ハーバルティー。
フレッシュ、フルーティー、フローラルノートのバランスがと
れた味わい。

Bali バリ

ハイビスカスの花とリンゴ、オレンジ、ローズヒップ、マンゴー
やその他のトロピカル フルーツの香りが爽やか。 

Samba サンバ

（ホット）

noir
紅茶

Darjeeling ダージリン 春摘みと秋摘みをブレンドした、爽やかながらコクがあり、
渋みの無い飲みやすいダージリン。

スモーキーな紅茶をベースに、バニラ、キャラメルをブレンド
し、ケンタッキーのバーボン樽で香り付け。ブラックキャスク・バーボンティー

Black Cask Bourbon

  HARNY＆SONS  

DAMMANN  Frères 

本日のアイスクリーム ¥750¥400 ダブルシングル

アメリカーノ（ホット /アイス）

カフェラテ（ホット /アイス）

オーツミルクラテ（ホット /アイス）

ソイラテ（ホット /アイス）

エスプレッソ（シングル /ダブル）

自家製チャイ（ホット /アイス）

ホットチョコレート

ビクトリアンレモネード

ラズベリーレモネード

ジンジャーエール

エルダーフラワーソーダ

八木下農園かんきつストレートジュース

(大津みかん／不知火／湘南ゴールド／小夏 )

¥700

¥800

¥850

¥850

¥600

¥900

¥900

アメリカーノ（ホット /アイス）

カフェラテ（ホット /アイス）

オーツミルクラテ（ホット /アイス）

ソイラテ（ホット /アイス）

自家製チャイ（ホット /アイス）

ホットチョコレート

ビクトリアンレモネード

ラズベリーレモネード

ジンジャーエール

エルダーフラワーソーダ

八木下農園かんきつストレートジュース

(大津みかん／不知火／湘南ゴールド／小夏 )

¥600 ¥600

¥600

¥600

¥600

¥650

¥700

¥700

¥700 ¥700

¥750

コースご注文の方は、+¥300（アルコール +¥500）でお選びいただけます。
アラカルトはワンドリンクオーダー制です。（フォーチュンクッキー付）

ジャスミンティー

ローズノンアルコールジン

ドリップコーヒー

（価格は全て税込）

（価格は全て税込）

（価格は全て税込）

金木犀ミルクティー

10:00-13:00（ L.O.11:30 ）Brunch

キャロットスープ＆フォカッチャ

プラス¥300で、アメリカーノ（ホット/アイス）or 本日のお茶をお付けします。
対話体験をご希望の場合は、選べるドリンク付き¥3000にて承ります。※フレンチトーストの場合は ¥3300

Bread
ショーケースのパンを店内でお召し上がりいただけます。

おひとりにつき、ワンドリンクオーダーをお願いいたします。

¥1200

キッシュプレート ¥1500

フレンチトースト スパイスメイプルシロップ＆ベーコン ¥1600

¥280~

ビーガンキッシュプレート ¥1500

小麦、乳、卵使用

小麦、乳、卵使用

小麦使用

小麦、乳、卵使用

※写真はイメージです。実際にご提供する商品と異なる場合がございます。

dial では、当店オリジナルの体験型コースと、飲食のみのアラカルトの2種類が

ございます。当店おすすめの「対話コース」では、パティシエがひと皿ずつ、目の前

で仕上げていく特別なデザートプレート「アシェットデセール」、フランス産の香り

豊かな紅茶とともに、皆様の対話を引き出す特別な仕掛けや体験をお楽しみい

ただけます。アラカルトでは、アシェットデセールを含めたフードやドリンクを単品

でご注文いただけます。

ab o u t  m enuDIAL MENU

当店のおすすめはこちら。

対話、デセール、紅茶などを楽しめる、体験型のメニューです。

dial が提供する”対話”を中心とした

贅沢な時間をゆっくりとお楽しみいただけます。

（ L.O.17:30 ）

対話コース

※デセール・お飲み物は、別紙よりおひとつずつお選びいただけます。

Dialogue course ¥ 4000

皆様の

 Rose　E.F.Lab ×薔薇×タイベリー
〈薔薇のソース/薔薇のソイクリーム/薔薇とタイベリーのアイス/フランボワーズ/
ヴィーガンアーモンドケーキ/カカオパルプジュレ/カカオニブのサブレ〉　小麦使用
※対話コースで Roseご注文の場合は、+¥200（¥4200）

¥2000

Orchid　八木下農園×蘭 
〈カミカツビールのソース/カシューナッツ/蘭のアイス/バターミルクのムース/季節の
柑橘 /カミカツビールのジュレ/自家製パイ〉　小麦、乳、卵、ナッツ、アルコール使用

オーキッド

¥1700

Marigold　小腰農園×マリーゴールド　  
〈自家製レモンのコンフィチュール / 自家製練乳のクリーム / 季節の柑橘 / マリーゴー
ルドとレモンのソルベ/マリーゴールドのジュレ/グリーンラヴェ（青のり）のチュイル/
ココナッツの白玉〉　乳使用

¥1700

Jasmine　黒沢牧場×ジャスミン
〈ジャスミンジュレ/リュウガンまたはライチ/ぺカンナッツ/ブランマンジェ / 柑橘の
ローズマリーマリネ/チーズクリーム/サブレ/ジャスミンアイス/メレンゲ〉
小麦、乳、ナッツ、卵使用

¥1900

おすすめ
ペアリング

金木犀ミルクティー
¥800

ジャスミンティー
¥800

ローズジントニック
（ノンアルコール）

¥1100

ドリップコーヒー
¥800

※フォーチュン
クッキー付

vegan

金木犀ミルクティー

ジャスミンティー

ローズジントニック（ノンアルコール）

ドリップコーヒー

¥800

¥800

¥1100

¥800

BEER

KAMIKATZ MORNING SUMMER(IPA)

KAMIKATZ PALE ALE

¥960
¥960

Orchid　八木下農園×蘭 

Marigold　小腰農園×マリーゴールド　  

Jasmine　黒沢牧場×ジャスミン

 vegan   Rose　E.F.Lab ×薔薇×タイベリー


